Rettich-Wurstsalat

Zutaten:

250 g Rettich,

200 g Fleischwurst

2 rote Zwiebeln

1 Bund Schnittlauch
3 EL Rapsol,

2 EL Weillweinessig
1/2 TL Kiimmel
Salz,

Pfeffer

Prise Zucker

Zubereitung:

Den Rettich schéalen, die Fleischwurst pellen und
beides in Scheiben schneiden. Zwiebeln abziehen
und in feine Ringe schneiden. Schnittlauch in
Rollchen schneiden. Aus Weillweinessig, Salz,
Pfeffer, Zucker, Kiimmel und Rapsol eine
Marinade anrithren und mit den vorbereiteten
Salatzutaten mischen. Dazu passen Laugenstangen.
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